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【本報訊】在位於梅縣區佘江鎮的梅

州國際陸港內，“梅州—鹽田”海鐵聯運班列

陸續抵達，吊裝車穿梭其中，將來自不同船公

司的五顏六色的集裝箱從班列吊裝到陸港。

另一頭，一輛輛滿載出口貨物的貨車從毗鄰

的梅州綜保區通關後駛入港內，通過班列運

向鹽田港、走向全世界。

2023 年 12月28日，梅州國際陸港正式

掛牌運營，並同步舉行“梅州—鹽田”海鐵聯

運班列首發儀式。這為地處內陸，不靠海、不

臨空的梅州，再次打開了一扇連接中國各地乃

至世界的窗口，推動梅州山區與沿海城市山

海聯動、通江達海，助力梅州加速融灣、振興

發展。

所謂“陸港”，是指在內陸地區建立的具

有港口功能的物流中心，相當於把港口延伸到

內陸。貨物在陸港內“一站式”完成訂艙、報關、

報驗、簽發提單等通關手續，通過公路、鐵路

等運輸方式用集裝箱將貨物運輸到目的地。

梅州國際陸港毗鄰梅州綜保區，由梅縣

區與廣鐵集團合作共建，總投資 5.3 億元，面

積約 1000 畝，是具備國際陸港集裝箱業務、

保稅物流等貨運運輸業務的鐵路物流基地。

該陸港於 2022 年底完成建設，2023 年

7月投入試運行，先後成功打通到深圳鹽田港、

廣州南沙港的海鐵聯運通道，已實現“家門口”

直接提還箱，未來還將與廈門港、汕頭港、潮

州港等更多港口互聯互通，並將開展中歐班列、

中亞班列、中老班列等更多業務。

梅州海關綜保區工作科科長郭向東介

紹，在此之前，本地企業的出口貨物需要先到

三四百公里外的沿海港口提取空箱，運回梅

州工廠將貨物裝箱後再運到港口還箱，耗時長、

成本高；企業運輸進口貨物，從港口運回梅州

工廠卸完貨，也必須將空箱還到港口指定堆

場，這無形中增加了空箱運輸費用，對企業操

作成本、生產效率都有一定的影響。

而今，鹽田港功能前移至梅州國際陸港，

實現了陸港與海港的無縫銜接，企業可共用

國際大港航線密集和碼頭資源優勢，在“家門

口”的國際陸港就可以直接提還箱，耗時短、

成本低，享受到了更便捷的集裝箱服務，進一

步縮短了物流時間、降低了物流成本。

在此基礎上，梅州國際陸港將通過與梅

州目前唯一的國家級平台——梅州綜保區進

行區港聯動、協同發展，與周邊港口“港港融

合”，進一步克服梅州的區位劣勢，構建更快

捷、更便利的物流通道和貨運集散、內暢外聯

的發展格局，助力實現貨暢其流、暢銷全國、

走向世界，為推動梅州蘇區加快“融灣入海”、

實現高質量發展注入強勁動能。

據悉，廣鐵集團還將給予梅州國際陸港

鐵路運價下浮超 50% 的優惠政策，大幅降低

梅州蘇區物流成本，助力梅州實現區港聯動、

海鐵聯運。活動當天，梅州綜保區管委會與鹽

田國際集裝箱碼頭有限公司簽訂內陸港協議，

與廣東省物流行業協會、梅珠經濟促進會、廣

州中遠海運物流有限公司、中國外運華南有

限公司簽訂了戰略框架合作協議，將在梅州

國際陸港運營方面進一步加強合作，助推梅

州打造區域性“鐵海”多式聯運物流樞紐。

梅縣區委書記、梅州綜保區管委會黨組

書記溫助民表示，梅縣區將全心全意服務保

障梅州國際陸港高效運營，攜手鹽田國際，全

力增效率、降成本，為梅州乃至贛閩粵原中央

蘇區企業提供優質、高效的陸海物流服務，

高水平打造區域性“鐵海”多式聯運物流樞紐。
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“廣州健康通”系統新增服務

持有永居證外國人
可線上上預約掛號

【本報訊】記者日前從“廣州健康通”

微信公眾號獲悉，“廣州健康通”系統在

有效證件類型中新增了外國人永久居留身

份證。外籍患者憑此證即可實現網上預約

掛號等服務。

具體操作流程為：持有“外國人永久

居留身份證”的用戶，可關注“廣州健康

通”微信小程序或公眾號；在“廣州健康通”

微信小程序首頁點擊“登錄”，登錄頁選

擇“註冊”功能；在有效證件類型中選擇“外

國人永久居留身份證”，填寫相關必要信

息後完成賬號註冊；賬號註冊後開始進行

預約掛號，點擊“預約掛號或當天掛號”

功能，依次【選擇醫院】—【選擇科室】—

【選擇醫生】—【選擇號源】，確認相關

信息後點擊“預約掛號”按鈕完成掛號。

目前，在“廣州健康通”系統中開通“外

國人永久居留身份證”證件類型的醫療機構

有廣州醫科大學附屬第一醫院、廣州市第一

人民醫院、廣州市婦女兒童醫療中心、廣州

市胸科醫院、廣州市皮膚病防治所等17家，

更多醫療機構正持續接入中。� 張姝泓

【本報訊】琶洲港澳客運口岸（以下

簡稱琶洲口岸）是廣州市中心唯一一個通往

港澳地區的水運碼頭（見圖，資料圖片）。自

2023 年 4月14日琶洲口岸試運營往返香港

航線以來，廣州海關所屬廣州會展中心海關

科學統籌增配人力，優化通關監管模式，全

力保障琶洲口岸運行順暢，確保通關服務“不

打烊”。

1月8日10 時許，隨著“海珠灣”號客

輪緩緩駛入琶洲口岸，入境旅客正井然有序

地前往海關查驗區域辦理通關手續。“您好，

請將行李過機檢查。”廣州會展中心海關關

員正使用旅檢智能查驗台對旅客行李物品

實施集中判圖、智能審圖。不到 30 分鐘，該

批入境旅客就已全部完成海關手續辦理。

“我在國外讀書，趁著學校放長假回國

探親，第一次選擇從香港機場到琶洲口岸這

條航線，在香港機場就可以辦理行李直掛，省

去了全程攜帶大件行李中轉的麻煩，而且從琶

洲口岸入境，距離我位於廣州市區的家只有半

小時車程，全程節省近1個小時，海關通關也

很暢順，真是太開心了。”留學生陳小姐說。

2024 年第一周（1月1日至1月7日），

廣州會展中心海關纍計監管經琶洲口岸進出

境旅客約 1800人次。

據統計，自2023 年 4月14日琶洲口岸

試運營往返香港航線以來，截至 2023 年 12

月31日，廣州會展中心海關纍計監管經琶洲

口岸進出境旅客超 7.3萬人次。� 林琳 關悅

【本報訊】近日，佛山仙湖實驗室發佈

公告稱，誠摯邀請全球英才加入仙湖實驗室。

如成功入職，最高可協助人才申請 300 萬元

科研經費，一次性安家費 100 萬元，實驗室

提供薪酬110萬元每年。

公告稱，領軍科學家一般應當取得博士

學位，年齡需為40至75歲，條件優秀可放寬。

從事海外工作的需滿足世界 500 強企業全球

總部技術總監、研發總監、首席科學家等部

門負責人職務；國外知名高校（《世界大學

學術排名》或《全球頂尖大學排行榜》排名

前 150 名的境外大學）、科研機構、國際著

名學術組織擔任副教授或同等水平職務；各

國國立研究所或國家實驗室主要負責人、高

級研究員，各國科技計劃項目成果主要負責

人、首席科學家等條件。

成功入職的領軍科學家，仙湖實驗室可

協助人才申請 300 萬元科研經費，一次性安

家費 100 萬元，實驗室提供薪酬 110 萬元每

年以及周轉房。同時，實驗室將協助申請佛

山市提供的價值 400 萬元的購房補貼及南海

區給予的相應支持。實驗室還將給予相應的

政策支持，高層次人才待遇可根據實際情況

“一人一議”協商確定。

青年領軍科學家需要取得博士學位（國

內外均可）；年齡不超過40，超過40可考慮

申報創新人才；海外工作經歷36個月，在國

外知名高校、研究機構擔任正式教學和研究

職位（可以是博士後），或者在國際知名企

業或金融機構擔任相關職位。

仙湖實驗室將為青年領軍科學家提供協

助申請100萬—300萬元科研經費，一次性安

家費50萬元，實驗室提供薪酬90萬元每年，

周轉房等條件。此外，實驗室也將協助申請

佛山市提供的價值 300 萬元的購房補貼及南

海區給予的相應支持。實驗室還將給予相應

的政策支持，高層次人才待遇可根據實際情

況“一人一議”協商確定。

此次招聘學科方向為材料科學與工程、

化學、氫能與燃料電池、氫氨融合新能源技術、

新能源汽車、智能網聯相關等。

佛山仙湖實驗室是廣東省重點建設的省

實驗室，聚焦氫能和氫氨融合新能源領域關

鍵材料與核心技術的研發及產業化。實驗室

一期建設（2020—2022）投資 18.8 億元，建

成一流水平的支撐原創性研究和核心技術研

發的七大支撐平台、八個研發中心，建有廣

東省院士工作站、博士後科研工作站，形成

了以院士為核心、國家級高端人才為骨幹的

科研人才隊伍，原創性研究成果在世界頂級

期刊《Science》上發表，核心技術取得突破，

部分成果實現產業化。

未來，佛山仙湖實驗室將通過打造氫能

和氫氨融合新能源領域關鍵材料和運輸裝備

及高溫工業碳中和領域國家戰略科技力量，

成為粵港澳大灣區國際科技創新中心的重要

組成部分。� 肖霞

去年琶洲港澳客運口岸進出境旅客超7.3萬人次

不到半小時可完成通關手續

佛山仙湖實驗室招聘全球英才
最高年薪110萬，還可申請300萬元科研經費

潮州鹵鵝有了團標
擦亮“世界美食之都”招牌

【本報訊】筆者近日獲悉，《潮州鹵

鵝及其製品》團體標準已於 2023 年 12 月

31 日發佈實施。此舉對於推動潮州市食品

產業高質量發展，進一步擦亮潮州“世界

美食之都”金字招牌大有裨益。

潮州鹵鵝以光鵝為主料，輔以飲用水、

魚露、醬油、食糖、食鹽，以及南薑、蒜頭、

甘草、桂皮、八角、豆蔻等香辛料，經清洗、

瀝水、配製鹵料和鹵水、鹵制和冷卻等多

重工序精製而成。

該標準從原輔料要求、加工工藝、技

術要求、衛生要求、包裝等方面對鹵鵝肉、

鹵鵝附件、鹵鵝血、鹵鵝湯四類現有鹵鵝

產品進行規範。該標準的發佈實施，有利

於指導和規範潮州市鹵鵝食品生產經營單

位的生產銷售行為，促進鹵鵝產業整體品

質的提升，推動潮州鹵鵝走向標準化、規

範化、產業化道路。�
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