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港交所倫敦辦事處開幕
歐冠昇：鞏固超級聯繫人角色

財經新聞 責編 林德芬 陳秉植 美編 曹俊蘋
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【香港商報訊】港交所(388)倫敦辦事處開幕，港
交所行政總裁歐冠昇表示，憑藉在世界三大主要時
區的業務，港交所能更有效地連接資本與機遇，加
強全球互聯互通，進一步鞏固香港作為全球超級聯
繫人的角色。

新辦事處負責推廣港交所旗下國際股本證券業務、
連接香港與內地市場之間的互聯互通機制，以及增長
迅速的衍生產品組合。辦事處會為港交所的歐洲客戶
提供服務，並介紹香港資本市場的機遇和創新發展。

當地時間周三(6日)晚，歐冠昇與高級管理團隊在
倫敦舉行的酒會上接待來自英國金融和商界的貴
賓。他說： 「港交所倫敦辦事處的開業，是集團的
另一個重要發展里程碑，反映了我們支持全球客戶
的持續承諾。新開幕的倫敦辦事處將連同近期開業
的紐約辦事處，一起為全球客戶帶來更便利的投資
渠道、更多投資機遇和更獨到的見解。

歐冠昇在酒會上進行敲鑼儀式。他指，儀式標誌
倫敦辦事處正式啟用，同時展現港交所致力連通
全球市場，加強與全球各地客戶聯繫的承諾。

港交所市場拓展聯席主管董凱文表示，倫敦是世
界其中一個頂尖的金融中心，擁有歐洲最龐大的資
金池，亦以其廣泛的國際專業人才網絡和勇於創新
而聞名，匯聚了來自世界各地的對沖基金、私募股
權和金融科技公司。

新辦事處為歐洲客戶提供支持
歐冠昇補充說，透過營運旗下的倫敦金屬交易

所，港交所與倫敦的金融業界素來有緊密聯繫，新
辦事處的開幕將會為集團在歐洲不斷增長的客戶提
供更好的支持。期待與當地投資者、企業及風險管
理人合作，共同實現長遠發展。

港交所表示，新設的倫敦辦事處將鞏固港交所在
英國的業務基礎，並將歐洲客戶與亞洲最國際化、
多元化和流動性充裕的資本市場連接起來。港交所
將提供實地支持，幫助客戶了解香港廣泛且多元的
資本市場及金融產品，並把握亞洲增長趨勢所帶來
的龐大發展機遇。

歐冠昇表示，憑藉在世界三大主要時區的業務，
港交所能更有效地連接資本與機遇，加強全球互聯
互通。

【香港商報訊】中銀香港(2388)推出第二階段
「跨境購物節」，該行與深圳市福田區人民政

府、 深圳市羅湖區人民政府及中國銀行(3988)深
圳分行，針對本地北上客戶，聯合開展第二階段
「跨境購物節」。由即日起至9月24日，首3888

名客戶通過 BoC Pay成功登記開通數字人民幣錢
包，可獲深圳市福田區、羅湖區以及中國銀行的
數字人民幣消費紅包300元。

首3888名客戶獲發紅包300元
中銀香港數字貨幣專項工作組總經理黃金岳表

示，是次推出的 「跨境購物節」，不但有利拓展
數字人民幣的跨境客戶群，同時有助推動內地和
香港的零售消費，為經濟注入更多活力。

中銀香港指出，即日起客戶可透過該行的本地及
跨境流動支付應用程式 BoC Pay，申請開通數字人
民幣錢包的使用資格。即時成功登記後，便可下載

數字人民幣應用程式開立錢包，並使用中銀香港手
機銀行服務為錢包充值。客戶除可在內地和香港的
指定線下商店使用數字人民幣錢包外，亦可在不同
的內地主流電商平台以數字人民幣作支付。

中銀香港再發數字人民幣紅包

中銀香港推出第二階段 「跨境購物節」 ，首3888名客
戶可獲發紅包300元。

陳祖恒續稱，上述逾1200項智能化項目，涉及食
品、紡織製衣、配件及鐘表、生命健康及中藥保健等
行業，當中絕大部分為港資企業。他亦提到，生產力
局亦有夥拍粵港澳大灣區的機構與學府，推進建設大
灣區國際科技創新中心，覆蓋人數逾17萬人。

國務院近日印發《河套深港科技創新合作區深圳園
區發展規劃》，陳祖恒表明，將會積極配合，推動深
圳和香港之間的高水平合作。他說，落馬洲河套區與
北部都會區是息息相關，又透露生產力局過去一年曾
做內部研究，能否落戶北部都會區，並與政府商討可
否將北部都會區部分土地留予生產力局，但強調有關
商討要謹慎而行。

對於延續3年的新冠肺炎疫情，引致全球供應鏈嚴
重受阻，陳祖恒表示，疫情過後，香港廠商最需要的
是訂單，但由於疫後歐美復蘇緩慢，致不少廠商營運
困難，需要簡化部分工作，降低營運成本。為此，他
表示，生產力局將幫助他們設計和營運工廠，甚至協
助他們獲得政府資助。

港貨標示「中國製造」影響大
就世貿已裁定美國要求香港產品標示 「中國製造」

違規，但美方無意取消香港產品 「中國製造」標示，
陳祖恒坦言，美國要求香港進口產品改為標示 「中國
製造」，對港商影響很大；又指當前全球處於加息周
期，企業的營運正面臨困難，若他們沒有做好財務管
理，都會 「捱得幾辛苦」，因此建議港府可適當支援
企業，尤其是中小企。

談及中國與美國的息率走勢出現背馳，陳祖恒稱，
由於香港實施聯繫匯率，面對當前加息周期，利息成
本將越來越高。他認為，除了管理好現金流是非常重
要，在內地設有業務的港商，亦應思考應否返回內地
借貸。

【香港商報訊】記者鄺偉軒報
道：香港生產力促進局(以下簡稱
「生產力局」 )主席陳祖恒日前接受
記者訪問時表示，未來將重點聚焦
新型工業化，包括協助更多香港企
業設立智能生產線。他透露，至目
前為止，該局已成功推進逾1200項
粵港澳大灣區的智能化項目。

陳祖恒表示，未來將重點聚焦新型工業化，包括協助更多香港企業設立智能生產線。 記者 蔡啟文攝

創科研發是未來全球的大方向，也可成為商界營運的「最佳武器」。如有任何查詢，請電郵到 kt@eduhk.hk 與香港教育大學知識轉移辦公室 馮小姐查詢。

香港商報記者 王丹丹

香港教育大學科學與環境學系教授兼知

識轉移辦公室總監周卓輝發明Nano-G納

米技術試紙，可以「嗅」到細菌釋放的氣

味，通過試紙變色與否，得知肉類食物的

新鮮度，讓大家放心交收食物，食得安

心。他期望，通過持續研究與優化技術，

日後的第二代試紙可測試出乳製品的變質

情況；第三代可針對蔬果類食材。

他續說，大公司若在冷庫中加裝Nano-G技術配套的相機，通過自動

拍照技術以及後台數據整理分析，可以捕捉到不同貨架存放食物的新鮮

程度。商戶可以根據食物的新鮮程度調整定價機制，對新鮮程度下降的

食材進行減價促銷，一方面減少商戶的庫存上可能產生的浪費，另一方

面更好地造福消費者和食客。

食物安全對公眾健康尤為重要，香港氣候炎熱潮濕、是

細菌繁殖的溫床。疫後外賣服務越來越受市民歡迎，如何

能夠得知食物是否新鮮衛生？假如能得知肉類和海鮮表面

的細菌數量，便可安心享用。外賣過程涉及食材從餐廳送

出、經過外賣員運輸、交到顧客手中，倘若食物變壞，市

民食用了不新鮮的食材，應當如何釐清責任？

周卓輝表示，Nano-G可以幫到不同環節的商戶，食物在送出、運

輸、到府上的整個流程，只需一張試紙便可以測出食物是否仍保持新

鮮。例如，顧客若在收貨時看到食材旁邊試紙變成灰紫色，可以向商戶

或者快遞公司索償，幫助顧客更好地保障自己消費者權益。

談到試紙的原理，他介紹說，根據食物及環境衛生署資料，每公克食

物樣品中含有的細菌菌群總數超過100萬個，食物會變壞，而數目超過

1000萬個，市民食用後可能會中毒。當菌群數目在食環署規定的安全範

圍以內，Nano-G試紙會維持原本的紅色，細菌一旦超標，釋出的氣味

便會使試紙變成灰紫色。

技術靈敏快速準確

數據庫將增逾百萬項資料

周卓輝又感謝港府在研發項目上提供

的幫助。接下來，他希望加強與當局合

作，能在官校和公立醫院

等場景進行試驗Nano-

G。他估計，當於不同

試點收集並分析的數據

達到足夠數量，便能幫

助研發第二代可測試乳

製品及第三代可針對蔬

果類食材變質情況的試

紙。

談到項目的中期目標，周卓輝說，接下來希望能與本地的食物銀行和

NGO等合作，期間將採集食物銀行食材新鮮程度的百萬個數據，更好

地幫助有需要人士。此外，試紙可測試的食材範圍將會進一步擴大，不

僅海鮮類和肉類，連熟食和醃製食材的菌落數據亦可以測試得出。食物

的種類五花八門，通過這一階段採集來的數據，可大大完整數據庫。應用廣泛具成本效益

這款試紙究竟有多敏銳？周卓輝說，通過後

台的大數據監控以及配套照相機，可以每20秒

鐘拍攝1次試紙的情況，對採集回來的數據進行

分析。

事實上，Nano-G的運用可謂非常廣泛，例如可以安放在壽司盒的蓋

子上，商家可以通過觀察試紙的變色情況，辨認壽司的新鮮程度，保障

顧客食得健康。若將其安在一般保鮮盒的蓋子上，分類存放在食盒裏的

各種食材新鮮與否，更是一目了然，家庭主婦可以根據食材的新鮮程度

調整餐單，住家飯亦可提升品質控制。Nano-G既可以以整打試紙的形

式單獨出售，亦可與膠蓋、膠盒一同出售。例如冷鏈銷售鏈上的每一環節，出口商、進口商、分銷商均可使用此

款試紙對貨品的安全質量控制。而過去冷鏈運輸過程中，難以釐清法律

責任的情況，則可以得到大大緩解。

不僅如此，他指出，為了更加精準地追蹤食

材表面的微生物滋生情況，後台的數據特別根

據不同的食材進行分類，三文魚、螃蟹、蝦、

和牛等海鮮和肉類都有專門的數據分析指標，

精確保證食物的新鮮程度。市民可以更加安心地在家享用壽司、火鍋等

各樣美食。

助業界市民安心放心

Nano-G通過試紙變色與Nano-G通過試紙變色與
否檢測食物菌群數目，可以否檢測食物菌群數目，可以
幫助不同環節的商戶。 幫助不同環節的商戶。 

Nano-G通過試紙變色與
否檢測食物菌群數目，可以
幫助不同環節的商戶。 

Nano-G技術配套的相機每20秒鐘1次拍照及分
析，捕捉食物新鮮程度。 周卓輝與團隊已建立了多種食物的細菌比對。 

周卓輝發明的Nano-G試紙，獲得日內瓦發明展獎及加拿大國際發明
創新大賽金獎及特別獎。 

教大發明Nano-G試紙
檢測食材新鮮度助市民食得安心檢測食材新鮮度助市民食得安心檢測食材新鮮度助市民食得安心

國際科研成果系列
商研      教

周卓輝教授 — 科學與環境學系。
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