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潤
灣仔—粵菜

配合環球優質食材製作佳餚，口味隨時令
變化，不乏創新及精緻菜式如薑葱蝦乾焗鮮
蟹鉗伴千層，造型精緻，鮮味十足

麗晶軒
尖沙咀—粵菜

以扎實技巧及上乘食材，製作出傳統粵式
佳餚，除脆皮龍崗雞、脆釀鮮蟹蓋等經典菜
式，午餐點心亦值得一試

廚魔
中環—創新菜

只提供套餐，菜式極具創意和特色，融合
中式元素，設計更帶有藝術感

口岸預留旅巴車位 港鐵加班次迎五一美食市集門票開派 市民期待懷舊小吃

粵菜館疊囍居首入榜奪一星 記者到訪揭倒閉涉欠薪

摘星結業同日至
喜訊未能挽惡耗

Neighborhood
中環—時尚歐陸菜

擅長烹調海鮮菜式，以香料烹製的燻魚不
能錯過，另有北海道喜知次海鮮飯、羊肚菌
鹽焗雞飯等菜式

疊囍居*
灣仔—粵菜

優質食材炮製經典粵菜佳餚，如古法燜海
油斑翅、橡果黑豚叉燒等。午市供應多款懷
舊點心，推薦芝麻卷及燈影煎堆

Godenya
中環—日本菜

九成食材來自日本，菜單和食材反映當季獨
有風味，會按菜式調整酒品溫度以突出風味

長本
中環—日本菜

供應單一菜單，以最鮮美的當季食材製成
懷石料理

Noi
中環—時尚意大利菜

逾10道菜的時令菜單以日本空運的海鮮
為主，加上肉品主菜和手製意粉

大班樓
中環—粵菜

講究食材質素，向小型供應商和本地漁民
取貨，配合扎實烹調技巧展現傳統粵菜精
粹，雞油花雕蒸大花蟹為招牌菜

廚魔名人坊
中環—粵菜

以傳統粵菜為主，招牌菜如燕窩釀鳳翼、
花雕飛天雞等。另外運用西式食材創作菜
式，如以混有黑松露的墨魚膠釀入豬大腸的
魔幻脆皮大腸

Estro
中環—意大利菜

以意大利、法國及日本優質食材提供傳統
意菜，包括表面是滿滿的魚子醬的招牌紅蝦
奶凍，各式手工意粉亦不容錯過

割烹凜
中環—日本菜

獨特調味配合優質食材，表達濃厚的味
道，每季變更的廚師發辦套餐展示對日本海
陸產物的珍視

Ta Vie（旅）
中環—創新菜

糅合法式烹調手法及日本時令頂級食材，
菜式與味道別樹一幟，新鮮製作的發酵奶油
及酸種麵包，配搭的亞洲餐酒及日本清酒樣
樣驚喜
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香港文匯報訊（記者 文森）五一黃金周（4月
29日至5月4日）將至，香港入境處預計有約461
萬人次包括香港居民及訪客經各海陸空管制站進出
香港，羅湖將會是最繁忙管制站，預計約113萬人
次進出香港，即每日平均約18.8萬人次。各陸路口
岸出境高峰為本周六（29日），出境人次達35.9
萬；入境高峰則為下周一（5月1日），高達42.2
萬人次入境。港鐵八條鐵路線其間將合共增加460
班車，香園圍口岸亦將預留可容納30輛旅遊巴士
的停車位。
入境處預計五一期間共461萬人次出入香港，當
中84.9%為旅客，即約391萬人次會經各陸路邊境
管制站進出香港，其間除羅湖是最繁忙管制站。落
馬洲支線及港珠澳大橋管制站亦會非常繁忙，預計
每日平均分別有約13.4萬及9.2萬人次出入境。
入境處為疏導假期期間旅客流量，已減少前線人
員休假，以便彈性調配人手，加開檢查櫃枱及通道
以疏導人流及車流。同時，入境處亦會增派保安人
員協助維持旅客過關秩序。入境處亦會聯同警務
處、海關和港鐵，在羅湖管制站成立聯合指揮中
心，作出相應部署及措施，並與內地出入境部門緊
密聯繫，密切留意人流情況，在有需要時採取適當
分流疏導措施，確保人流暢順。
新開通的香園圍邊境管制站亦將迎來首個五一黃
金周。運輸及物流局局長林世雄26日在立法會會
議後表示，該管制站原本只有9個可供本地旅遊巴
士上落客的車位，但因應五一假期，運輸署已在附
近預留一個可供30輛旅遊巴士臨時停泊的位置，

以供有需要時使用，並提醒旅巴營辦商盡量待旅行
團團員集齊後，才駛進車位接客，加快流轉。警方
亦會在場協助疏導交通，按運輸署最近觀察，有關
車位的運作大致暢順。
有消息指，若過境人流太多，會開放該口岸一樓

擴展排隊空間。
此外，港鐵亦於五一黃金周加強列車服務，8條
鐵路線將於本周六至下周一加強列車服務，合共增
加460班車，班次將比一般周末或假期更頻密。港
島線、荃灣線、觀塘線、南港島線、東鐵線、屯馬
線及東涌線將於長周末假期不同時段加密班次；考
慮到乘客假日的需要，增加的班次大都在黃昏及晚
間時段，部分線由原來的6分鐘一班車，加密至5.5
分鐘。
另外，迪士尼線上午及晚上時段班次將由10分
鐘一班車，加密至5分鐘一班。
對於旅客來港期間，會否引起「的士劏客」事
件，林世雄回應議員書面質詢時表示，警務處及運
輸署去年一共接獲2,397宗有關的士司機投訴個
案，比前年的2,129宗有所增加，更比2020年的
1,238宗上升近一倍。去年投訴中，包括952宗
「拒載」、696宗「繞路」，以及595宗濫收車
費。他指，運輸署一直密切留意有關的士服務投
訴，會在的士站進行調查，監察的士服務質素及水
平，為進一步改善的士服務質素，政府擬引入「的
士司機違例記分制」和「兩級制罰則」，希望措施
有助打擊的士司機的違法行為，並加強對屢犯者的
阻嚇作用，提升的士服務整體質素。

香港文匯報訊（記者 郭倩）首場「開心香
港」美食市集將於本周末一連兩日在灣仔會展
舉行，主題為環球、華夏和香港地道美食。十
八區民政諮詢中心於26日晨8時開始免費派
發，10萬張門票26日午派發完畢。在26日上
午約七時，多個政府合署地下已有不少市民排
隊等候領取，有市民說：「最期待香港地道懷
舊美食！」他們希望特區政府未來能舉行更多
類似活動。
首場「開心香港」美食市集將於本周六起一

連兩日在灣仔會展中心3G展覽廳舉行，以環
球、華夏和香港地道美食為主題，市民可憑門
票免費入場。十八區民政諮詢中心26日上午8
時起開始免費派發共10萬張門票，每人最多獲
兩張。未到上午8時，長沙灣、旺角等多個政
府合署地下已出現較長的人龍，目測過百人，
尤以長者居多。
香港文匯報記者到九龍城政府合署地下時，

發現地下櫃位預留的免費門票已經派發完畢，
但仍有少量門票在政府合署辦事處內，市民要
透過工作人員領取。
家住土瓜灣的顧先生領取兩張美食市集門
票。他說，計劃和家人一起去，「我周六肯定有
空，但還不知道其他家人有沒有空，先多領一
張，到時如果有空去就可以一起去。」他坦言還
沒想好要去吃何種美食，「我覺得更重要的是去
感受下活動的氣氛，希望政府未來能舉行更多

類似的活動，讓市民開心一下。」

市民：社會復常「開心一下」
李先生也計劃和太太一齊去參觀美食市集，
「今次最期待的是香港地道美食，因為有些美
食是懷舊美食，想吃到以前那種炸的蘿蔔，現
在在市面上很少見到了，那是一代人的回
憶。」
他笑說，政府舉辦這些活動能夠提升市民的

開心指數，「畢竟疫情三年，大家可以進行的
活動限制性較大，現在社會復常了，自然需要
這些活動來活躍社會的氣氛。」
劉小姐很意外地在下午仍能順利領取兩張門
票，「本來以為門票早上就被人領完，下午來
碰碰運氣，很幸運拿到兩張。」她說：「最想
在美食市集吃到鮑魚，當然最期待是能吃到貴
東西啦！」入場除了為食，她認為能夠和朋友
一齊到現場感受氣氛也是開心的。

米芝蓮26日公布的最新名單，香港13間首度獲封或晉升
的星級餐廳，包括一間三星、3間二星以及9間一星食

肆，當中10間都位處中環（見表）。一眾獲獎者出席頒獎
禮，熱烈歡呼，唯獨被米芝蓮食家團盛讚營運與廚房團隊均
經驗豐富，廚藝精湛，擅長以優質食材炮製經典粵菜佳餚的
灣仔「疊囍居」缺席。

報警趕人封舖 勞工處介入
原來該間粵菜館摘星之日，也是執笠之時。「疊囍居」前
晚收爐後，陳姓總經理於26日凌晨1時半在員工群組宣布，
開業兩年來經營困難，入不敷支，每月虧損50萬至100萬元
（港元，下同），董事局商議決定26日停業，店舖交回業
主。不過，他未有交代員工薪酬問題，只稱「多謝各同事的
努力，後會有期」。
多名員工26日午返回餐館追討欠薪。樓面經理吳先生表

示，有十多名廚房員工和七八名樓面人員受影響，分別遭拖
欠最少兩個月至5個月薪金，估計欠薪逾100萬元。他去年入
職以來就經常未能準時出糧，有時要分3次出一個月的薪酬，
資方稱經濟欠佳，薪金「欠住先」，現在他被拖欠兩個月約6
萬元薪金。除欠薪外，他說該公司近月亦經常被食物供應商
追討貨款。
不過，員工追薪不果，公司代表更報警要求吳先生交回店
舖鎖匙及要一眾員工離開，其後封鎖餐館。勞工處表示關注
有關事件，已接獲部分員工求助，其他受影響員工應盡快到
就近勞資關係科分區辦事處求助。

業界：不敵租金薪酬升幅
黃家和向香港文匯報表示，香港復常通關後餐飲業生意有
改善，但仍有不少食肆經營困難，而一些走高檔路線的貴價
餐廳以往吸引不少旅客光顧，本地巿民並非經常幫襯，但通
關至今旅客也只回復至疫情前一半水平，就算獲米芝蓮的星
級推介也難以挽回虧蝕狀態，「相信蝕了很久，去到一個臨
界點做不下去，所以要執笠。」他坦言，餐飲業面對成本增
加問題，「一些面對業主加租或將被加租，另外食材在疫情
期間大幅加價，復常後未見有回落，而食肆人手不足，要請
人薪酬亦增加不少，過去3個月薪酬升幅超過25%，但很多食
肆生意不夠，不少也要結業。」
黃家和表示，政府早前發放的消費券只有短暫效益，「頭
幾日生意有刺激，最多增加了15%生意額，但幾日過去生意
亦回落，一些巿民有消費券也留作購買日用品。」

第十五屆《香港澳門米芝蓮指南》名單26日新

鮮出爐，香港共有13間餐廳首度「摘星」或「升

呢」。獲封米芝蓮星級食府是無數廚師和食肆的畢

身夢想，惟首次入榜摘得一星的粵菜館「疊囍居」

同日宣布結業，26日未有派員出席米芝蓮頒獎

禮，店方更被員工追討共百萬元欠薪。香港文匯報

記者26日到灣仔「疊囍居」，只見資方代表報警

要樓面經理交回店舖鎖匙及要求眾員工及供應商離

開，勞工處已接獲部分員工求助。香港餐飲聯業協

會會長黃家和表示，香港復常通關後餐飲業生意雖

有好轉，但不少食肆面對租金、人工及食材等成本

增加，經營艱難，獲米芝蓮星級推介也難挽救生

意。 ◆香港文匯報記者 文森

資料來源：
香港澳門米芝蓮指南

整理：
香港文匯報記者 文森
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二星食肆

三星食肆

一星食肆

◀「開心香
港」派發會展
美食市集門
票。
香港文匯報

記者
郭木又 攝

◆一星餐廳主廚等代表在頒獎上合照。

◆榮獲米芝蓮一星食肆的「疊囍居」26日結業，被拖糧的員工上門追錢。

◆「疊囍居」招牌和雜物散滿一地。

◆灣仔「疊囍居」
香港文匯報記者

曾興偉 攝

*：「疊囍居」同日宣布結業，
並爆出涉嫌拖糧。




