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新时代新时代··新潮商新潮商
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调味品，是指能促进食欲、有益于人
体健康的辅助食品。在以美食著称的潮
汕地区，有一种调味品的地位可谓是举足
轻重，那就是“沙茶酱”。

潮式沙茶酱，源于东南亚的沙嗲酱，
而“沙嗲”在马来语中是烤肉串的意思，东
南亚当地人在烤肉串时会刷上一种特制
的辛辣酱料，人们称为沙嗲酱。1860年
汕头开埠，过番的潮汕人将这种特殊酱料
带回家乡，并将其原料及制作工艺进行地
域性改良，使得风味更加迎合潮汕大众，因在潮汕话中，“茶”
与“嗲”谐音，故潮汕人将这一种调料称为沙茶酱。

沙茶酱用料考究，制作匠心独运，口味极佳，很快便风
靡潮汕，成为人们日常生活中不可缺少的调味佳品，也成为
不少海外游子心目中“家乡味道”的代表。

在汕头，有这么一家企业，三十多年来持续专注于潮式
沙茶酱的研发与生产，其潮式沙茶酱制作技艺不仅入选市级
非物质文化遗产，公司还被评为非物质文化遗产生产性保护
示范基地。近年来，公司扎根潮汕，以沙茶酱为主导，延伸开
发多种规格和风味的产品，竭力推动健康、美味的潮汕特色
食品走进千家万户，使“潮汕味道”香飘海内外。

是什么样的情怀，让这家企业几十年如一日坚守并深
耕于调味品领域，将沙茶酱这一餐桌上不起眼的调味品，演
变成各地人民喜爱的酱料，并入选“非遗”，成为“家乡风味”
的代表符号？让我们走进这家本土企业——汕头市皇牌食
品有限公司，感受氤氲沙茶香背后企业成长的酸甜苦辣……
立志做最好的沙茶酱

1988年，具备丰富从业经验、第四代潮式沙茶酱技艺传
承人许荣坚老先生创办了皇牌食品，推出行业内首瓶“沙茶
王”产品。皇牌“沙茶王”推出市面后，大受消费者欢迎，在市
场上有口皆碑，一炮而红。畅销30余年，而今皇牌“沙茶王”
已经成为了许许多多潮汕人心目中“家的味道”。
自创办皇牌食品的第一天开始，许荣坚就以“要做最好的沙
茶酱”作为毕生愿景，多年来，他坚持奔走、奋战在沙茶酱研
发、生产第一线，从原料采购、制作工艺到火候控制、材料配
比，每一环节都严格把控，充分保证产品质量的稳定，打造最
正宗的潮式沙茶酱。

据许荣坚介绍，传统的潮式沙茶酱是一种复合型的酱
料，使用的原料种类繁多，有芝麻、虾米、五香、花生、鲽脯、大
蒜、辣椒、食油、葱头、砂糖、食盐、鱼露等，质量要求严苛，制
作繁复，工艺考究。“有些原料，例如花生，由于产地不同，它
的香味和香度会有所不同，油份也会不同。所以我们要精心
挑选原材料，确保每一种原料都符合我们的生产要求”，许荣
坚强调说，“除了选用优质原料，更为重要的一点，是我们的

生产过程中从不添加任何防腐剂，保证我们提
供给消费者的一定是健康、安全的调味品。”

对传统制作工艺的坚守，对品质的严格
要求，使得皇牌出产的沙茶酱风味别具一格，
辣、咸、甜适口, 色、香、味俱全，深受广大消费
者青睐及追捧，皇牌产品在酒店、餐饮、家庭
及宴席中随处可见。

经过三十多年的发展，皇牌从汕头市金
园区调味食品厂改制重组，到成立汕头市皇
牌食品有限公司，如今已是一家集生产、研发
及销售于一体的现代化调味品企业，拥有了

“皇牌”、“金穗”两个著名品牌，以沙茶酱为主
导产品，并延伸开发出多种规格和风味的产
品，如香辣酱、XO酱、鱼露、橄榄菜、东南亚风
味酱、香葱油、香蒜油等，产品远销香港地区
及东南亚多国，享誉海内外。

高标准成就优质品牌高标准成就优质品牌
传承发展，继往开来，当“皇牌”的接力棒传递至许荣坚

的两位儿子——许辉城、许岳城身上时，属于年轻一代潮商
的活力、眼界和创新思维，又为“皇牌”发展注入了源源不断
的动力。

许辉城、许岳城两兄弟自幼耳濡目染，完整继承父亲许
荣坚的潮式沙茶酱传统制作技艺，并潜心研制，发扬光大，在
企业生产经营过程中始终遵循父亲的教诲——“做食品就是
做良心，要做自己敢吃的食品”，始终把产品的质量放置在第
一位，坚持以优质的原料、传统的制作技艺、最好的品质去赢
得市场和消费者的喜爱。

为达成集团公司长远战略，2015年1月，汕头市皇牌食
品有限公司正式成立，负责国内外市场的营销工作。公司总
部设在汕头市，下设 4个运营部门——海外运营部，上海运
营部，北京运营部，广东运营部。皇牌公司现有汕头生产基
地，拥有先进的现代化生产线及完善严谨的内部质量卫生管
控体系。记者了解到，皇牌的每一批包材、原料、产品，都必

须经过品控部门检验合格过后，才能使用和出货；产品
推出市场后也落实严格监管，无论达到哪一环节都可
以进行追溯，充分对产品质量负责，对消费者负责。

卓越的品质铸就良好的口碑和信誉。2018年，皇
牌食品有限公司获得中国商务部A+级信用认证企业
殊荣。2019年，央视《信用中国》栏目组在全国范围内
遴选出有行业代表性的民营企业作为扶持对象，打造
中国榜样和品牌新势力，促进民族品牌向世界舞台中
央持续迈进。《信用中国》栏目组委会鉴于汕头市皇牌
食品有限公司 在现代化调味品领域做出的突出贡献，
特将其列入被扶持企业考察名单。最终，汕头市皇牌
食品有限公司凭借良好企业信誉、独特的经营风格以
及较强的市场开拓能力通过了栏目组委会最终考核，
并列入扶持企业名单。皇牌食品法人代表、汕头市皇
牌食品有限公司总经理许辉城先生还应邀做客《信用
中国》栏目，与知名主持人一起探讨企业发展中的经营
管理之道。

近年来，为满足市场对沙茶酱等产品日益增长的

需求，皇牌对生产规模进行扩展，斥巨资在福建省诏安金都
工业园区建立新厂，并在2020年12月第一期项目竣工，项目
占地153亩，规划建筑面积6.7万平方米。据介绍，皇牌新厂
将计划建设多条涵盖全动化玻璃瓶，马口铁罐，PE软包生产
线，这将是国内酱料行业中第一条全自动化生产线，投入使
用后酱料年产能预计达数万吨。

推动潮汕美食走向世界推动潮汕美食走向世界
在异国他乡，家乡的味道总是让人倍感亲切，不少华人

常会遍寻中餐馆，只为尝一尝家乡的味道。2016年底，皇牌
食品受邀参加在新加坡举行的第二届潮州节，皇牌沙茶酱一
亮相便受到热捧。很多华人和当地留学生在品尝后纷纷表
示，“这酱料保留着潮汕地区的古早味，带给我们很多家乡的
味道和回忆。”
皇牌公司在展会现场制作“沙茶拌米粉”供来宾免费品尝，

“沙茶”美味瞬间触动味蕾、打动心弦，不一会就被顾客蜂拥
着品尝完。据介绍，开展仅 6天，皇牌公司所有沙茶产品便
被一扫而空。除了美味品尝，皇牌公司还把沙茶酱的所有原
料带到现场，供观众参观，极具特色的原材料展示区吸引无
数人驻足观看。

“对潮汕人来说，沙茶酱是大家的集体回忆，属于家乡
的味道。参加这一类型的海外展会，不仅是卖产品，也是为
了从酱料的角度，呈现潮汕美食文化。”皇牌食品总经理许
辉城总结道，在现代工业化快速制造调味品的今天，皇牌食
品作为“潮式沙茶酱制作技艺”非物质文化遗产保护单位，不
仅传承了制作潮式沙茶酱的古法技艺，还严把每一道生产工
序，这是对传统文化的坚守。为切实有效地保护潮式沙茶酱
传统制作技艺，皇牌食品多年来立足本土文化，积极参与社
会工作，并计划进一步加大投入，采取一系列有针对性的保
护措施，如开辟项目展厅，落实传承机制，在全国范围内进行
潮式沙茶酱的文化宣传和产品推广活动，以让这一传统技艺
获得更好的传承与传播。

未来，皇牌食品将致力打造沙茶酱领导品牌，以“振兴传
统工艺”为宗旨，让“舌尖上的非遗”进一步走出国门，让传统
的潮汕美食文化得到更好的保护、传承与发展。在下来的
发展中，皇牌食品将会进一步开拓海外市场，使更多国家

的消费者能在当地各大超市的货架上购买到地
道的沙茶酱，随时随地享受这一潮汕经典美味，
让更多的海外人士了解潮汕、喜欢潮汕，共同推
动潮汕饮食文化的交流与传播，让潮汕美味走
向世界，香飘四海。 （（张丽纯张丽纯））

打造打造““皇牌皇牌””————

让潮式沙茶酱香飘四海让潮式沙茶酱香飘四海

央视央视《《信用中国信用中国》》栏目组专访皇牌食品创栏目组专访皇牌食品创
始人许荣坚及公司总经理许辉城始人许荣坚及公司总经理许辉城

续写春天的故事


