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她正奋力插上“翅膀” 解读印尼另类城市山口洋（5） 丁剑

梦寐以求的期盼：
给这座城市插上翅膀

美丽辽阔，资源极其
丰 富 的 印 尼 西 加 里 曼 丹
省 只 有 两 座 城 市 —— 首
府坤甸和山口洋。

西 加 全 省 只 有 一 个
机场，在省会坤甸。

山口洋距离坤甸 150
公里，只有一条等级不高
的公路，沿海岸线曲折而
行，连接两座城市。人们
来来去去，只能坐巴士或

自己开车，单程跑一
趟，最快也要三个半
小时，中途还要在百
富 院 或 松 泊 港 小 镇
歇 脚 ，喝 杯 咖 啡 ，吃
块印尼糕。

很 久 以 来 ，山 口
洋 历 届 政 府 和 全 市
父老乡亲，一直盼着
本 市 能 有 一 座 飞 机
场，以带动旅游发展
经济，也让市民外出
更加方便。

我 记 得 2008 年
第 一 次 跟 老 余 去 山
口洋，就听到当时的
黄少凡市长（印尼首

位 华 人 市 长 ，任 期
2007-2012）向 中 央 政 府
和 社 会 各 界 呼 吁 ，要 为
山 口 洋 建 一 座 机 场 ，造
福人民。

后 来 ，市 长 换 了 两
届 ，有 关 山 口 洋 建 机 场
的 动 议 始 终 不 绝 于 耳 ，
在 印 尼 华 人 族 群 ，尤 其
是 山 口 洋 籍 乡 亲 中 广 泛
流传。

2017 年 2 月 ，印 尼 再

度 举 行 地 方 政 府 竞 选 ，
总 共 竞 选 101 个 地 方 市
长 、县 长 和 省 长 。 当 大
家 关 注 的 焦 点 都 集 中
在 首 都 省 长 选 举 时 ，却
很 少 人 知 道 ，在 离 雅 加
达 一 个 半 小 时 飞 程 的
西 加 里 曼 丹 省 所 辖 的
小 城 山 口 洋 市 ，又 产 生
了 印 尼 第 一 位 华 裔 女
性 市 长 。

这 位 女 市 长 叫 蔡 翠
媚，印尼名 Tjhai Chui Mie，
出 生 于 1972 年 。 她 从 小
学 到 大 学 毕 业 都 在 小 城
市 ，从 没 在 大 城 市 生 活
过 。 从 政 前 她 在 一 家 公
司 上 班 ，却 积 极 参 加 华
社 活 动 。 2014 年 参 政 当
上 了 山 口 洋 地 方 议 会 议
长 。 3 年 后 竞 选 入 主 市
政府。

蔡翠媚上任后，一方
面 致 力 于 城 市 管 理 ，关
注 民 生 ，一 方 面 继 续 不
遗 余 力 地 向 中 央 政 府 交
通 部 门 申 请 资 金 ，坚 持
推动兴建机场的目标。

这 位 华 裔 女 市 长 性
格爽朗，作风朴实亲民，
从 步 入 政 坛 起 ，就 经 常
深入基层，访贫问苦，总
是 亲 历 亲 为 ，获 得 市 民
百姓由衷爱戴。

她 的 前 任 —— 具 有
一 半 华 人 血 统 的 Awang
市 长 ，已 经 与 交 通 部 民
航 司 签 署 了 机 场 建 设 备
忘 录 ，但 没 能 确 定 开 工
日期。

又过了两年，在蔡翠
媚 坚 持 不 懈 努 力 下 ，山
口 洋 机 场 终 于 在 2019 年
2 月 18 日 正 式 破 土 动
工。

（未完待续）

2017 年 3 月 ，身 着 市 长
制 服 的 蔡 翠 媚 在 山 口 洋 市
政府宣誓就职。

2019 年 春 节 ，蔡 翠 媚 市 长 带 领 工 作 人 员 在 街
头向市民拜年。

蔡翠媚市长在山口洋农村察看水灾灾情，并亲
自护送儿童到安全的地方。

饺子作为中国民间
一种历史悠久的吃食，
在国外也是深受当地人
的欢迎。但对于当地华
人还是外国人，每逢谈
到中国饺子一般都与日
式煎饺等同，因此为了
宣传当地人对中国饺子
的概念；同时疫情下更
好地出售巴厘土生土长
的哈登葡萄酒，近日巴

厘岛汉语中心联合哈登
酒庄举办了“当巴厘美
酒遇上中国饺子”课程
活动，并邀请中国擅长
广式菜系的陈安大厨，
其同时也是巴厘岛最大
旅游学院做客厨师来进
行授课。

陈安大厨在课程期
间分别分享制作了3类不
同馅料饺子的过程：鸡肉

韭菜 ，虾肉扶手瓜及高丽
菜鸡蛋饺子 ；并演示了
煮，煎及炸三道不同烹饪
方式进行演示，同时介绍
中国酱油及醋等混合蘸
料的制作和搭配。

哈登侍酒师维迪亚
女 士（Ni Nyoman Kerta-
widyawati )也为各类中国
饺子进行了葡萄酒的最
佳搭配，如口感清新的水

煮扶手瓜适合啜饮两岛
（Two Islands）系列的霞多
丽白葡萄酒；香炸鸡肉韭
菜饺更适合Hatten Aga 系
列的红葡萄酒，并且让此
中度酒体稍微冷藏并饮
用将更适合肉类和辛辣
菜肴；最后 Jepun 系列的
气泡酒搭配纯素香煎饺
子，也是经典之作。

通过此次课程，学员

们意识到日本饺子绝大
多数是煎饺子，而中国
饺子则以水饺为主；日
式饺子皮薄，而中国饺
子皮则更厚一点。陈大
厨在课程期间还亲手教
学员手擀皮包饺子的技
术，有些学院迫不及待
等擀面杖来尝试，索性
直接拿起葡萄酒瓶来擀
面皮。

来自 23 位不同背景
的学员和媒体人士参加，
并强烈要求在今年 7 月
再举办中国其它各类点
心课程。希望酒庄在未
来能为印尼再增添多款
美味特色的葡萄酒，并且
能与中国美食在未来有
更多次的碰撞，点燃出更
多的“味蕾”火花。

本报记者 叶露

当巴厘美酒遇上中国饺子
——中国饺子进一步走进巴厘寻常百姓家

维迪亚女士 陈安大厨教如何包饺子 学员展示自擀的饺子皮 课程总体介绍现场


