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发掘侨文化做好侨文章发掘侨文化做好侨文章

习近平总书记在广东视察时指出，华侨是爱国、爱乡、
爱自己的家人的。张应龙认为，这句话是对华侨爱国主义
精神的全新阐释，同时也把华侨爱国主义精神提高到一个
更高的层次。此外，侨批文化体现出来的诚信品质对一个

城市的经济社会发展也是十分重要的。
汕头是广东省内一个重要的侨乡，在整个中国侨乡历

史里面也是举足轻重的。那么对汕头而言，要如何做好
“侨”的文章呢？张应龙提出，首先需要一个叫得响的口号
和一个打得响的品牌，比如可以在汕头成立一个华侨经济
文化博鳌论坛，立足汕头，面对全球，通过设立若干个热门
的华侨文化议题，邀请海内外官员、学者、商务人士等一起
探讨，通过交流达成共识，从而更好地推动实际问题的解
决，以收集意见的方式来推动措施落地。那么这样的论坛
要如何长久地运行下去呢？张应龙提出，还应该设立一个
专门的基金会来支持论坛的发展，利用论坛的影响力来打
响汕头侨乡这个品牌。在他看来，就目前而言，汕头本地在
发掘侨文化做好侨文章方面还可以有更多尝试。

文化交流对沟通海内外华人华侨是非常必要的，可以说，文

化是打通华侨与家乡祖国联系的渠道。张应龙认为，要提高
华侨对家乡和祖国的文化认同，需要从“原乡文化”着手。
可以发现，海外华侨在寻根的时候都会回到自己的家乡，侧
重“原乡文化”，所以在进行文化交流时，就需要从“原乡文
化”的角度来切入，引发华侨共鸣，才能拉近彼此的联系。

良好的文化沟通需要正确的方式。张应龙认为，可以通过
“寻根类”“培育类”和“交流类”三方面着手，让华侨走进来，让文化
走出去。此外，经济交流也是十分必要的，可以在经济合作里面，
形成共赢的局面。 （陈柔燕陈柔燕 摄影报道）

““创业中华创业中华””大家谈大家谈 ⑤⑤

发挥发挥““新优势新优势””
发力发力““双循环双循环””

广东华侨历史学会会长张应龙：

“十四五”中国发展与华侨华人投资创业峰会

谈起汕头牛肉丸，许多“吃货”都不禁垂
涎三尺。作为汕头美食的一张闪亮名片，汕
头牛肉丸以其选料考究、制作精细及鲜香爽
脆的口感而美名远扬。

过去，在牛肉丸年销售达万吨的潮汕地
区，牛肉丸的生产多以作坊式为主，生产模式
单一保守，缺乏统一标准，原料把关不够完
善，制作过程个人主义为主导，随意性较多等
现象屡见不鲜，一定程度上制约了汕头牛肉
丸产业的发展。

而在汕头，有一家专门做牛肉丸的企业，
率先在 2007年成为首家获得“潮汕牛肉丸”
食品生产许可证（QS）的潮汕牛肉丸生产企
业，并且将汕头牛肉丸传统技艺融入现代生
产流程，在行业内较先实行标准化和现代化
生产。2016年，该企业在新三板成功挂牌，
被业内称为新三板“牛肉丸第一股”。这家企
业，就是汕头市潮庭食品股份有限公司（以下
简称“潮庭食品”）。近日，记者专访了潮庭食
品总经理陈志斌先生，深入了解其创业背后
的故事。

投身实业为家乡做贡献投身实业为家乡做贡献
坐在记者面前的陈志斌，一身休闲装束，

金丝边框眼镜，气质儒雅，不急不缓的谈吐
中，眼神却透露着自信与坚毅。

在创办潮庭食品之前，陈志斌拥有丰富
的商海搏击经验。乘着改革开放的东风，陈
志斌在塑胶贸易行业做得风生水起，贸易范
围遍及全中国。但在他的内心深处，他认为
做贸易虽然获利颇丰，却像是“无根的浮
萍”。无论对于一座城市，还是一家企业来
说，要实现长远的生存和发展，发展实业才是
根本。

“做实业”的梦想，就这样在陈志斌的心
里深深扎了根。那么，要从事哪一方面的实
业呢？经过深思熟虑之后，陈志斌决定选择
汕头牛肉丸作为创业的“入口”作为一名土生
土长的汕头人，陈志斌对家乡总怀有一份深
厚的情怀。他认为，潮汕有很多美味的食品，
像牛肉丸、墨鱼丸、潮汕卤味、水晶球、老药桔
等都是具有代表性的美食。潮汕美食是每个
潮汕人的骄傲，然而，这些传统手工制作的美
食，如何与现代化管理手段相结合，实现标准
化、规模化生产，以确保每一份潮汕美食都安
全、卫生、健康、口味纯正，从而打响知名度，
让潮汕美食更好地走向中国、走向世界，是值
得思考的问题。

而谈及为何对牛肉丸“情
有独钟”，陈志斌说，以前拜访
客户、走亲访友时，经常会选

择美味的牛肉丸作为“手信”馈
赠亲友，大家都非常喜欢。尤
其对于在外打拼的潮汕人来
说，那一颗颗口感鲜香、爽脆
弹牙的牛肉丸，是纯正的家乡
风味，总能勾起他们无尽的乡
愁和记忆。“可以说，牛肉丸
是我们联络乡情、对外交流的
纽带。”陈志斌笑着说道。

在选购牛肉丸的过程中，陈
志斌细心地察觉到，当时从市
面上购买到的牛肉丸，大多出
自手工作坊，生产过程不够规
范，食品安全得不到充分保障；
售卖时也多采用散装，并经常
使用普通塑料袋，既不够卫生，
也不利于长时间储存，而这些

都是制约汕头牛肉丸行业进一步做强做大的
“痛点”。

既然选择做实业，就要做一份对家乡有
贡献的实业，强大的社会责任感和使命感，使
陈志斌下定决心，要将传统地道的汕头牛肉
丸发展壮大，让它更好地走向中国乃至扬名
海内外。在2005年，陈志斌正式成立了潮庭
食品。

严格工序确保食品安全卫生严格工序确保食品安全卫生
“诚实做人，用心做事”是潮庭食品多年

经营所坚持的企业理念。就如陈志斌常强调
的一句话，做产品，就是做良心；企业家的人
格，就是产品的品格。陈志斌认为，汕头牛肉
丸是潮汕的一张名片，而一颗牛肉丸的出品，
不仅仅是考验产品生产企业的良心，更是代
表着潮汕人的精气神，代表着走出去的潮汕
文化。因此在潮庭食品十几年的风雨历程
中，陈志斌始终不急不躁，稳扎稳打，即使花
费比别人多出数倍的时间和成本，他依然无
怨无悔，不改初心，只为了生产出高品质、美
味又安全的食品。

在潮汕美食上实现“传统与现代”的完美
融合，是陈志斌多年的愿景。为了保留汕头
牛肉丸制作技艺，在开办企业之初，陈志斌有
感于家乡美食的传承与发扬，尝遍潮汕各地
的牛肉丸，并向名师学习不同流派的潮汕手
打牛肉丸制作技艺做法，同时查阅各类古书
籍，理论学习食品专业知识，结合实际，以礼
记记载的周朝宫廷美食“捣珍”为灵感，改进
牛肉丸生产工艺，建立了生产标准工序。同
时，建立师带徒的工作机制，将传统技艺融入
现代生产流程，保留原汁原味的潮汕风味。

多年来，潮庭食品先后通过了 ISO9001
质量体系认证、HACCP食品安全控制体系，
严格管控原料质量，坚持做好每一道工序，同
时依托标准化生产车间及自动化生产线，保
持着稳定的产品生产力和出品品质，让消费
者买得放心、吃得安心。

每天清晨，一辆装载满新鲜牛肉货车缓
缓地驶入潮庭食品公司大门，这些牛肉，在进
入工厂加工车间前，要先经过兽药残余的快
速检测。检验合格的牛肉，才能进入初加工
车间。在初加工车间，经过去筋膜和油脂并
将牛肉切成条块状后，进入“捶打”工序，也是
肉丸产生柔韧弹性的重要环节。潮庭食品在
有多年经验的老师傅的指导下，利用仿手工
机器准确拿捏住“捶打”过程中的时间、力度
及速度，“克隆”出一颗颗形状、比例相当的牛
肉丸。40分钟后，一颗颗牛肉丸从流水线上

“诞生”了，随后它们分别经过中温和高温的

水煮，确保牛肉丸凝固成型，口感爽脆。半小
时后，冷却了的牛肉丸经过智能分量组合秤
分配，进行真空包装，确保足斤足两。前前后
后，潮庭食品生产的每一颗牛肉丸，都要严格
经过16道工序之后才能出炉。

除了严格的16道工序以外，潮庭食品牛
肉丸在生产过程中更处处体现精益求精、追
求极致的“工匠精神”。据陈志斌介绍，为了
防止牛肉变质，车间内的温度始终保持在21
摄氏度以下，车间每天晚上还要用先进的臭
氧消毒设备进行消毒，确保车间环境卫生；所
有的工人都是持证上岗：操作工们持有健康
证，检测人员持有检测资格证。

“生产过程中使用现代自动化机械设
备操作，保证生产过程的质量稳定及操作
的卫生，每一包牛肉丸在经过真空包装以
后，还需要经过金属检测机的检测，确保每
一颗肉丸都不会有金属物质残留……”陈
志斌说，这些科学的工序都给潮庭食品的牛
肉丸贴上了“安全卫生”的标签。经真空包装
的牛肉丸在经过金属检测后才被送进速冻
库，在零下35℃的温度进行速冻，更好地保持
产品的品质。

正式出厂前，牛肉丸还得经过最后一
关——严谨的质量检测，检测员按照抽
样原则抽取若干产品，用剪刀剪下部分组
织进行理化指标和微生物指标检测。只有最
后这道检测合格，牛肉丸才能搭上快递的顺
风车，派送往中国各地。

经过十多年的耕耘与发展，如今，潮庭食
品以潮汕肉丸、潮汕卤味、潮汕特色小吃为主
打产品，相继与沃尔玛山姆会员店、永旺、卜
蜂莲花、百佳超级市场、大润发、华润万家等
知名连锁零售巨头达成合作，建立了中国经
销商渠道；在京东、天猫、淘宝、微信等电商上
架产品，成为潮汕牛肉丸
的知名品牌与代表性企
业，率先带领牛肉丸走出
国门。2012年，“潮庭牛肉
丸”在众多企业中脱颖而
出，获得中国南方航空评
审团一致认可，成为南方
航空头等舱美食供应商。
2017年，潮庭食品取得广
东出入境检验检疫局颁发
的《出口食品生产企业备
案证明》，成为正关出口牛
肉丸的企业。公司还荣获
广东省“守合同重信用企
业”等荣誉称号。

致力传承推广致力传承推广
潮汕美食潮汕美食

2016年4月，广东省卫
计委发布《汕头牛肉丸》食
品安全地方标准。汕头牛
肉丸食品安全地方标准是
新《食品安全法》颁布后广
东省发布的第一个食品安全
地方标准，也是省内第一个
以地方命名的食品安全地方
标准。这不仅进一步规范了

“汕头牛肉丸”的生产加工，
还为质量检验及食品安全监
管执法等提供依据，既维护
消费者利益，也让“汕头牛
肉丸”这张“城市名片”越
来越闪亮。

而潮庭食品不仅是汕头牛肉丸地方标准
的参与制定者之一，总经理陈志斌更当选为
汕头牛肉丸产业同业公会的会长。陈志斌告
诉记者，公会将加强行业人才培养和合作交
流，学习先进经验，拓宽业务思路。发挥政府
与企业之间的桥梁和纽带作用，保护和传承
好汕头牛肉丸的制作技艺，深化品质内涵，促
进业界规范生产、运营，为汕头市民吃上放心
食品贡献力量。

陈志斌本人还是潮汕手打牛肉丸制作技
艺大师、非遗代表性传承人。在他的带领之
下，潮庭食品以“汕头牛肉丸制作技艺”非物
质文化遗产保护单位的身份，长期致力于潮
汕美食非遗技艺的传承与推广。潮庭食品设
置的非遗展厅，常年接待来自中国各地的学
校、企业考察交流团，充分向外界展示以汕头
牛肉丸为代表的潮汕非遗技艺，展现潮汕美
食文化的博大精深。

金秋十月，习近平总书记赴广东考察调
研并亲临汕头视察，为汕头特区发展提振
了信心，注入了动力。陈志斌说，习近平总
书记在汕头的讲话让他深受鼓舞，也让他
感觉到重任在肩。作为一名本土企业家，
陈志斌表示，潮庭食品成立的初衷是“潮汕
美食，庭院飘香”，就是希望让更多的人品
尝到我们潮汕的美食、潮汕的味道。未来，
他将继续以弘扬潮汕美食为己任，持续推
广潮汕地方特色美食与文化，久久为功，在
将汕头牛肉丸产业做精做大做强的同时，
带动更多的潮汕美食走出汕头，让潮汕美
食获得更多消费者的认可，也让在国内外
生活、奋斗的潮汕乡亲们能一如既往品尝
到纯正的家乡美食，以此来实现企业的使
命，让潮汕美食在千家万户的庭院飘香。

（（张丽纯张丽纯 文吉舟文吉舟））

新三板新三板““牛肉丸第一股牛肉丸第一股””潮庭食品掌门人陈志斌潮庭食品掌门人陈志斌：：
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